Je Tame

Snacks

Oliven 55 kr.

Saltede mandler 50 kr.

Sardiner med citron & mayo 135 kr.

@sters — Gillardeaux 45 kr. stk.

Les entrées

Bagt kuller med selleri, dild & citron
Baked haddock with celery, apple, dill & lemon
175 kr.

Svampetoast med kanteraller & ble
Mushroom toast with chanterelles and apple
165 kr.

Kalvetatar med hvidlgg, krydderurter, mayo &
sort trgffel

Veal tartar with garlic, herbs, mayo & truffle
185 kr.

Accompagnhements

Knuste kartofler med lgg og persille 75 kr.

Grgn salat med krydderurter & vinaigrette 65 kr.

Pommes frites med mayonnaise 65 kr.

Broccolini med pesto & pistacie 75 kr.

Plats principaux

Blamuslinger med flgde, gulerod, selleri,
persille & purlgg

Mussels with cream, carrot, celery, parsley &
chives

200 kr.

Dadyr med persillerod, tyttebeer & sauce
Venison with parsley root, lingonberry & sauce
295 kr.

Coq auvin alale t'aime

Braised chicken with mushrooms bacon & pearl
onions

285 kr.

Ribeye steak med sauce pa reduceret oksefond
& krydderurter

Ribeye steak with herbs & sauce
325 kr.

Blomkal med sauce hollandaise & sort trgffel
Cauliflower with hollandaise sauce & black
truffle

215 kr.

Ost
4 stk. 165 kr.

Desserts

Gateau Marcel med syltede abrikos & chantilly
125 kr.
Creme bralée 115 kr.

Vaniljeis med marengs & blomme 90 kr.

MENU DEGUSTATION
535 KR.




