Je Tame

Snacks

Oliven 45 kr.

Saltede mandler 45 kr.

Sardiner med citron & mayo 115 kr.

@sters/ Oysters / Huitres
Gillardeaux 45 kr. stk.

Les entrées

Caviar de lompe aux échalotes, créeme fraiche &
citron

Stenbiderrogn med skalottelgg, creme fraiche
& citron

Lumpfish roe with creme fraiche, shallots & lemon
170 kr.

Asperges blanches a la hollandaise & herbes

Hvide asparges med hollandaise & urter
White asparagus with hollandaise & herbs

140 kr.

Calamar au citron, cdpres, piment & herbes
Blaeksprutte med citron, kapers, chili og
krydderurter

Squid with lemon, capers, chilli & herbs

155 kr.

Tartare de veau aux truffes

Kalvetatar med trgffel & krydderurter
Beef tatare with truffles

175 kr.

Plats principaux

Moules mariniéres

Blamuslinger med flgde, gulerod, selleri &
persille

Mussels “Sailor style” w. cream & parsley
175 kr.

Salade de betteraves au fromage fumé, graines
de citrouille & pomme grenade

Rgdbedepasta med rygeost, greeskarkerner &
granataeble

Beetroot salad with smoked cheese, pumpkin seeds

and pomegranate
180 kr.

Entrecéte, herbes & sauce

Rib eye steak med krydderurter & sauce
Rib eye steak, herbs & sauce

310 kr.

Bavette au aioli, ail aux four & cresson
Bavette med aioli, bagt hvidlgg & karse
Bavette with aioli, baked garlic & cress

275 kr.

Accompagnements
Pommes frites 50 kr.
Pommes Anna 70 kr.
Salade aux herbes 50 kr.
Harricot verts 50 kr.

Fromages
Comte, ko 55 kr.

Chévre, ged 55 kr.
Bleu, ko 55 kr.

Desserts

Rabarbertaerte med marcipan 110 kr.
Chokolademousse med appelsin 85 kr.
Creme bralée 90 kr.

MENU DEGUSTATION
465 kr.




