
	
	
Snacks	
Oliven	45	kr.	
Saltede	mandler	45	kr.	
Sardiner	med	citron	og	mayo	115	kr.	

	

Les	entrées			
Calamar	au	pommes	de	terre	&	sauce	à	la	
“Puttanesca”	
Blæksprutte	med	kartofler	og	sauce	puttanesca		
Squid	with	potatoes	and	sauce	puttanesca	
175	kr.	
	
Tatin	aux	chanterelles	&	pommes			
Svampetoast	med	æble	
Mushroomtoast	with	apple		
135	kr.	 	
	
Rôti	de	veau	aux	poivron	rouge,	ail	&	herbes		
Kalvelårtunge	med	piment,	hvidløg	og	urter	
Veal	with	pimento,	garlic	and	herbs	
160	kr.	
	
Tartare	de	veau	aux	truffes	s	
Kalvetatar	med	trøffel			
Beef	tatare	with	truffles		
150	kr.	
	
Ratatouille	á	la	je	t´aime	au	fromage	de	chèvre	
Ratatouille	med	frisk	gedeost	
Ratatouilles	with	goat	cheese	
135	kr.	/	200	kr.		
	
	

Plats	principaux	
Moules	marinières		
Blåmuslinger	m.	fløde,	gulerod,	selleri	&	persille	
Blue	mussels	w.	cream	&	parsley		
160	kr.	
	
Entrecôte,	herbes	&	sauce	
Rib	eye	steak,	urter	&	sauce	
Rib	eye	steak,	herbs	&	sauce		
300	kr.	
	
Coq	au	vin	à	la	je	t´aime	
Braisseret	unghane	med	bacon,	champignon,	
perleløg	&	sauce	
Braised	chicken	with	bacon,	mushrooms,	perl	
onion	&	sauce	
245	kr.		
	

Accompagnements		
Pommes	frites	50	kr.	
Pommes	de	terre	50	kr.	
Salade	aux	herbes	50	kr.	
Salade	de	tomate	50	kr.		
	
Fromages	
Comte,	ko	55	kr.	
Chévre,	ged	55	kr.	
Bleu,	ko		55	kr.	
	

Desserts	
Tarte	tatin	med	vaniljeis	95	kr.	
Brombærtærte	med	crème	fraïche	85	kr.	
Crème	brûlée	80	kr.		

MENU	DÉGUSTATION	
465	kr.	

	

Østers/	Oysters	/	Huîtres	
Gillardeaux	40	kr.	stk.	

	


