
Snacks 
 

Oliven/Olives 40,-  
Saltede mandler / Salted almonds 40,- 

 
Entrées (Starters) 

 
Carpaccio de betteraves rouges/jaunes, 

noix & fromage de chèvre  
Rødbede carpaccio med valnød, gedeost & 

krydderurter 
Carpaccio of red/yellow beetroots with 

walnuts and goat cheese 85,- 
 
Ris de veau au chou frisé, amandes salées 

& piment 
Brisler med grønkål, saltede mandler & 

chili 
Sweetbreads with green kale, salted 

almonds & chili 100,- 
 
Langoustines aux topinambours, citron & 

herbes 
Jomfruhummer med jordskok, citron & 

krydderurter 
Norway lobster with jerusalem artichokes, 

lemon & herbes 125,- 
 

 
 
 

 

Plats principaux (Mains) 
 

Moules marinières  
Hvidvinsdampede blåmuslinger med fløde, 

gulerod, selleri & persille 
Blue mussels w. cream and parsley 150,-  

 
 

Entrecôte, herbes & sauce 
Rib	Eye	steak,	urter	&	sauce	

Rib Eye steak, herbs & sauce 250,- 
 
 

Portobello au brie de Meaux, épinards, 
citron & cresson 

Portobello med brie de Meaux, spinat, 
citron & brøndkarse 

Portobello mushroom with brie de Meaux, 
spinach, lemon & cress 

 (Veg) 175,- 
 
 

Calamars danois, pommes de terre 
rouges, câpres & aneth 

Dansk blæksprutte med røde kartofler, 
kapers & dild  

 Danish squids with red potatoes, capers & 
dill 220,- 

   
 
Chevreuil au céleri rave et aux pommes, 

romarin & sauce  
Rådyr med selleri,  æble, rosmarin & 

sauce. 
 Roe deer with selleriac, apple, rosmary & 

sauce 250,- 

     Accompagnements (Sides) 
Pommes frites/Fries 50,- 

Salat med krydderurter/Green salad 40,- 
Salade de tomates/Tomato salad 45,- 
Pommes de terre/Kartofler/Potatoes 50,- 

 
Desserts et fromage 

Sélection de fromages 
Et udvalg af oste 

A selection of cheeses  
100,- 

 
Gâteau au citron et aux graines de pavot, 

limoncello, orange & glace vanille  
Citronkage med birkes, hjemmelavet 

lemoncello, appelsin og vaniljeis  
Lemoncake with poppy seeds, lemoncello, 

orange & vanilla icecream   
 65,- 

 
Tarte au chocolat, sorbet mandarine & 

estragon 
 Chokolade tærte med mandarin sorbet & 

estragon 
Chocolate tart with tangerine sorbet & 

tarragon  65,- 
 

Menu dégustation 
Tasting menu 

4 retter, 4 courses, 4 services 
Ask your waiter.ress / Demandez à votre 

serveur.se 400,- 
Menu vin/Winemenu 250,- 

Le lundi - Mondays – Mandage  
Moules frites 125,- 


